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[I0 Llт$гам шрt}в*ркж 0ргакиз8цик пштаншя обуrrакrrцихgя

МОУ <<Г*лубоченtкая ООШD

Тема: кснтролъ оргаFIизаr{ии п}шаЕия у{ащихся
ýата проверки : 2О.04.2а25т..

Целъ проверки:
. Oрганизilрrя fiI.{таниlI учjап{ихся;
- налиЧие докуМе}ffOВ по оргаЮвациИ IIитаниjt и г{равилънOсть и,ч оформлениli,, ана-хиз MýflIc, п работа шк*льной столовой, санитарное состOяние.

ГIроверка осуrцествJIrIла*ъ и.о, директOром школы Гебековой з.з.ilРедседателем *,о,)

Совета школы -Цысяк*вой 0,IO., классным руководителем Астаховойм.в.
В,чоде проts едениlI контроля 0суtцествленъ{ следуюIцие е,{ffрсприrtтия :l. Проверка cooTBeTcTBPIr{ реаrlтзуемы.ч бдюд утверх{денному меню.

2, Пр ов ерка санитарýо -техниче ского содержаниrI обеденного з ;Lц а

Проверкой установлено :

Организация питания в ýIколе прOизводwтся ýа оснOванииФедералънсго закона коб образованшt - 
, 
,;;;; Федерашии ст

il"}]чr0 _J\Г' 
47_ФЗ ко внесении изменений В Федераuьный закон <<окачЁtjтве и сезсfiасности п}iIцевых шродуктовi> и ст.З7 Фелеtrэа,ruно.о закона 0т2а"Ш'2012 J\b 27З-ФЗ КОб ОбР*О*Ъ*"" в российской Ф*дерацииi) в частисOвершенýтвования правФвого регулированиri вопрссов обеспечения качеgтваПИЩеВЫХ ПРОДУКТ'Сts}); КМеТОДltческих рекоменлаций h4p 2.4.а180_20Роспотребнадзора Российской Ф*д*рrr*r" кРодительский кi}нтрOлъ засрганизаr{рlей горячегfi IIитаниII детей в облцеобр&зовательных оргаЕI,rзациях))

ОТ 18,05,2020Г"; ПОЛОNСеНР{l{ 0 РOдителъскол.{ кOнтроле 0рганизац |м икачестваIIитанIёI обучаюrцихся)i, в тIелях ул},чшения работы по сргани:]ации гOрячегошитаниЯ обучаюЩl4хся шКслы в IшкOльной столоволi в 2О24-2025 улебномгоДУ,

вопросы организации питанlш обучаrошlихся рассматриваю'ýя на**вещаниях при директоре, на заседаниях педагогII*IескOгс 
, совета, ýа

рOдитель ских собраниях.



IЪrгаш,rе осуществ,,IшIется на оснOвании fiримернOго двчхнедельýого меню,
утвержденного директорсм школы. ýроизводс]:Ео готовых б-шод
соуществляет*я в соответствиI{ с технологиtIескими картами.
в обеденноп,{ заце вывешено ежедýевное меню- утверждённое директорOм с
ук&зан},1еý{ наимеНOван!{Я б,тод, выхода прод}.rстов. Срочrше пробы берlтся
и хранятся в хOлодипьнрtке. Выдача гOтýвых б;тюд ооуiцествлr{ется посJIе
*}штия пробы, резулътат флтксируется в <Журначе бракеража 

'от*войкулЕнарной продукI&1и}.
Отпуск учаiщимся пLýаrlия (завтрак и сбед) в стrз;l*вой осуществдяется в
соответстви!I с графиком приема пишdи, утвержденныh{ директi}рOм школы,
Анализ бракерахtнOго }к}рýаi{а гOтовой ГrРод5rкtiии шозвоJIяет ýдsлать вывOд,
чтсj детИ в достатOчнOМ колиlIfiсТВе поJI}л{аiот мясо, 0вOщи, р;lзличные каши,
в тOМ числе пригOтOВленные на молOКе и т,д, Осундест:вляетýя витаминизация
третьих блюд,
столовая rr0суда обрабатывается ý соответствии с нормами Санпин,
обеденный за,т зстетlIчно оформлен, обеспечен достатOчным количествOм
ilосадOчных мест.
ь{атериачъно-техническая база шrrцсб;rока i{аходится в удовлетЕорителънOмсоýтсянии' Храrrение прод}ктов осуществлriется В сOответствии с
саЕитарные{и нормаеш, Технологиliеское оборуловаЕие L}ч}dы{-.I
инвентаръ шрсмФкIФованы. Сертификаты качества - име}отся.

Вщдодъц
Г{итание обучаюшцахся моУ <Голубочgýская COIII) осущестtsJýlется в
соOтветствии с нOрмативными требованlrями. АдмlлrмстFаr{ией школы
0ргаýизоваý административi{о-обществешшй контролъ за оргаrrизацией
trIитания, качестtsсм 1]риготовления ш4щи, зак:rадкоf,л прOдуктов, tsыхOда
готовой шFодукцlдl, зfl соб,шодениеМ санитарно-гигиеЕических норм
при{,отоВлени"я блюд, за посеЩаемOстью учаrIIЕlмися столOвой в соответствии
Ё установлеýным графиком г{итан}lr[, сргаш{зOвано де}курство учителей по
столовой, РекоLgендацlgr:

1. С целью улучшения KalIecTBa горячегс питания обуtаюi'лихся fiOстOянн*
о$уIцsстВлять моFIиторинI.Iд9.щ*J*оренности качествOм шIколъногс питания.
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